PROCESS INDUSTRIEL AGROALIMENTAIRE :

PRODUITS DE LA MER

l‘ QUELQUES EXEMPLES D'ACTIONS CONDUITES

> Accélération de la décongélation et du tempérage (poissons, filets, blocs
de poisson reconstitués...)

> Cuisson rapide et homogene de produits extrudés
> Ouverture rapide et traitement thermique de coquillages

> Bilans thermiques comparatifs entre différentes installations de tempérage
et de décongélation

> Optimisation des conditions aérauliques dans les tunnels de surgélation

> Mise au point de nouvelles techniques de tempérage et décongélation
par radiofréquences

> Etalonnage en température

l: REFERENCES

> AIR LIQUIDE
> CUISIMER (CORAYA)
> DELPIERRE
> SAUPIQUET

l‘ BENEFICES DE NOTRE INTERVENTION

> Augmentation de la productivité
> Amélioration de la qualité
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> Réduction de la consommation d’énergie
> Développement de produits nouveaux
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